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EINE DOSE

ODENWALDER

KOCHKAS'

KOCHKAS' MIT GANZ PERSONLICHER GESCHICHTE

n

Dieser Kochkése wird immer noch nach dem
beliebten alten Rezept von Frank Rettigs Oma Kathrin
in seiner Odenwalder Kochkéserei hergestellt.
Abgetiillt in Dosen ist er nicht nur viel lénger haltbar,
sondern auch ganz prima

fiir unterwegs geeignet.

Zutaten: Magerquark, Vollmilch, Sahne, Butter,
Speisesalz, Séureregulator E500 (Natron)
Halbfettstufe (7,4 % Fett)
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Hausmacher Kochkas":

Brennwert: 554 k] / 133 keal
Fett: 749
davon geséttigte FettsGuren: 469¢g
Kohlenhydrate: 40g
davon Zucker: 35g
EiweiB: 125g
Salz: 20g
Allergene:
Enthélt MilcheiweiB und Milchzucker (Laktose)

ENDLICH! GUTES.

Frank & Hobein GbR
ZollerstraBe 2

64291 Darmstadt
shop.endlichgutes.de

Kiihl & trocken lagern, vor Sonne schiitzen,
nach dem Offnen sofort verzehren.
Mindestens haltbar bis: siehe Dosenboden

Fillmenge: 230 g



